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INSPIRING GELATO

ECCO Inspira tus creaciones con una gama de
ingredientes para heladeria y pasteleria que haran
de tus elaboraciones una experiencia unica.




MIABASE

Preparados para helados que garantizan un optimo
resultado y una gran estabilidad en la vitrina.

MIACREMA

MIACREMA NEUTRO C
REF: 9000

Preparado neutro para trabajar en caliente.
La mejor opcion para la elaboracion de
helado artesanal de leche.

MIACREMA 50C
REF: 9001

Base para trabajar en caliente, creada
para aquellos que quieren expresar sus
habilidades y darle espacio a su experiencia.
La estructura obtenida es estable, con
notas suaves y agradables que permiten la
combinacion con una gran variedad de
ingredientes.

MIACREMA 50 F/C
REF: 9009

Base para trabajar en frio o en caliente,
ideal para obtener un helado con una
estructura optimay un sabor suave a
notas lacteas.

MIACREMA 100C
REF: 9002

Base para elaborar en caliente un helado
cremoso. ldeal para obtener una
consistencia perfecta y con un delicado
sabor lacteo.

MIACREMA 100F
REF: 9003

Base para preparar en frio un helado
equilibrado. Indicado para obtener un
helado con una optima estructuray
ligeras notas lacteas.

MIACREMA 500F/C
REF: 9004

Base de facil uso para trabajar en frio o
en caliente. Su contenido en nata permite
obtener un helado cremoso, con un sabor
limpio e impecable en la tarrina.

E 10 x Bolsas 1 kg

[E} 10 x Bolsas 1 kg

fﬂj 10 x Bolsas 1kg

5x Bolsas 2 kg

|i 5x Bolsas 2 kg

[ﬁ 2 x Bolsas 5 kg

4-6 g por kg de mix.

50gbase+1Lleche+230¢g
azlcar +50g nata.

50gbase +1Lleche+230¢g
azdlcar.

100 g base +
1L leche +230 g aziicar.

100 g base +
1L leche +230 g azicar +
50g nata

500 g base + 1L agua.
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MIAFRUTTA

MIAFRUTTA 50F
REF: 9005

Base para trabajar en frio, especial para la
elaboracion de helados de fruta. Permite
obtener una estructura firme y estable,
realzando los sabores frescos y frutales.

MIOQUICK

MIOQUICK CIOCCO [ CONTIENE CHOCOLATE

REF: 9006

Preparado con chocolate para obtener
un helado de intenso sabor. Facil y rapida
elaboracion para conseguir un helado
cremoso y consistente.

ﬂi] 10 x Bolsas 1kg

10 x Bolsas
1,6 kg

MIOQUICK CIOCCO BIANCO [CONTIENE CHOCOLATE |

REF: 9018

Preparado con chocolate blanco para
obtener un helado de intenso sabor.
Facil y rapida elaboracion para conseguir
un helado cremoso y consistente.

MIOSOFT

MIOSOFT LATTE
REF: 9007

Preparado para elaborar helado soft
con sabor a nata. Elaboracion facil y
rapida, para obtener una textura ligera,
suave y cremosa.

MIOSOFT YOGURT
REF: 9008

Preparado para elaborar helado soft con
sabor ayogurt. Elaboracion facil y rapida,
para obtener una textura suave y cremosa, e
intenso sabor a yogurt.

MIGLIORANTE

ECCOGEL
REF: 140001

Emulsionante en forma de gel ideal para
incrementar el volumen, y mejorar la
cremosidad y suavidad del helado.

10 x Bolsas
1,6 kg

@ 10 x Bolsas 1 kg

ﬁ 8 x Bolsas 1,25 kg

T Cubo 5Kg

50 g base +
1L agua +230g azlcar + 80-
120g pasta. Frio

1.60 kg base +
2.40 L agua hirviendo.

1.60 kg base +
2.40 L agua hirviendo.

1kg base +
4 L leche.

1.25 kg base +

4 L leche.
5-10 g por
kg de mix.
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PASTA CREMA
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Pastas concentradas que anaden color y sabor a tus
gelatos, aportando personalidad a tus creaciones.

VANIGLIA
REF: 320035

Pasta de vainilla con extracto de vaina.

GIANDUIA
REF: 320036

Pasta con alto contenido de
avellanasy cacao.

NOCCIOLA
REF: 320024

100% Pasta de avellana italiana.

PISTACCHIO
REF: 320025

100% Pasta de pistacho.

DULCE DE LECHE
REF: 320046

Pasta de dulce de leche.

BISQUIT

REF: 320045

Pasta con sabor a la galleta
tradicional italiana.

T3 Cubo 3,5 kg

T7 Cubo 3,5 kg

T7 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 7 kg

T3 Cubo 3,5 kg

20 g por kg de mix.

90 g por kg de
mix.

100 g por kg de
mix.

100 g por kg de
mix.

260 g por kg de
mix.

50 g por kg de mix.
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PASTA FRUTA
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FRAGOLA
REF: 320037

Pasta con trozosy pulpa de fresa.

FRUTTI DI BOSCO
REF: 320038

Pasta de frutos del bosque
con trozosy pulpa.

MANGO
REF: 320039

Pasta de mango con color
y sabor caracteristicos.

cocco
REF: 320040

Pasta de coco con alto
contenido de ralladura de coco.

MELA VERDE
REF: 320043

Pasta de manzana verde con alto
contenido en fruta.

ANGURIA
REF: 320044

Pasta con sabor a sandia.

SABORIZANTES EN POLVO

LIMONE
REF: 9014

Concentrado de limon en polvo.

CHEESECAKE
REF: 9015

T7 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3 kg

T3 Cubo 3,5kg

T Cubo 3,5 kg

@ 4 x bolsas 1Kg

ﬂf] 4 x bolsas 1Kg

Concentrado de queso en polvo, con el sabor de la

tradicional tarta de queso.

YOGURT
REF: 9016

ﬁ 4 x bolsas 1Kg

Concentrado de yogurt con un suave toque acido.

CAFFE
REF: 9017

Concentrado de cafeé.

25 g por kg de mix
con fruta.

75 g por kg de mix
sin fruta.

25 g por kg de mix
con fruta.
75 g por kg de mix
sin fruta.

25 g por kg de mix
con fruta.

75 g por kg de mix
sin fruta.

70 g por kg de mix.

100 g por kg de
mix.

70 g por kg de mix
con fruta
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50 g por kg de mix.

50 g por kg de mix.

40 g por kg de mix.

ﬁ 4 x bolsas 1Kg

30 g por kg de mix.
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VARIEGATO

Seleccion de veteados especialmente disenados
para anadir sabor, cremosidad, color y diferentes texturas a tus

creaciones.
VARIEGATO
clocco
REF: 320001 '
Tipico sabor a chocolate negro. T Cubo 3,5 kg Cbo Sin Gluren
Termosellado
CIOCCO BIANCO
REF: 320002
. . T Cubo 3,5 kg
a2 Caracteristico sabor a chocolate blanco Cubo Sin Gluten
con intenso perfil lacteo. Termosellado
NOCCIOLA
REF: 320003
v o T Cubo 3,5 kg
a Perfecta combinacion de cacao Cubo Sin Gluten
y avellana italiana tostada. Termosellado
NOCCIOLA BIANCA
" 4 REF: 320004
') = Cubo 3,5 kg
Excelente equilibrio entre notas lacteas . Cubcﬁ . Sin Gluten
o y avellana italiana tostada. ermoseftado
PISTACCHIO
— REF: 320005
'_'_, \\, Intenso sabory color caracteristico, T Cubo3,5kg = Sm‘iwn
_ procedente de la seleccion de los mejores Termosellado
pistachos.
BISCOTTO D’ORO
REF: 320032
Sabor dulce y tostado tipico de la tradicional T Cubo35kg Cubo
galleta dorada. Termosellado
MOCACCINO
REF: 320033
Irresistible combinacion entre caracteristico T Cubo 3,5 kg cubo
sabor a chocolate, con intensas notas de café. Termosellado

. CARAMELLO SALATO m

(e REF: 320009 ’
T Cubo 3,5 kg

= o Caracteristica textura de caramelo Cubo Sin Gluten

con un toque de sal, de color dorado y brillante. Termosellado

DOLCE ROSA

\ f REF: 320042 =5 Cubo 3,5 kg
4 Cubo

Caracteristico sabor a chicle e intenso color rosa. Termosellado

N
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VARIEGATO cyunWY

VARIEGATO CHUNKY
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BUENISSIMO
REF: 320010

Combinacion de sabores lacteo y cacao, con un fondo
intenso de avellana y pequenos dados de oblea crujiente.

BUENISSIMO BIANCO
REF: 320011

Destaca por sus notas lacteas en perfecta combinacion

con avellana tostada y pequenos dados de oblea crujiente.

BONBON CROCCANTE
REF: 320012

Intensas notas de cacao y avellana tostada, con la mejor

seleccion de granillo de avellana caramelizada y oblea crujiente.

COCCOTELLO
REF: 320029

Perfecta combinacion de sabor chocolate blanco
con coco, crujientes dados de oblea y coco rallado.

ClOCCO POP
REF: 320031

Tradicional e intenso sabor a chocolate con
crujientes bolas de cereales.

CHIPS COOKIES
REF: 320013

Caracteristico sabor de chocolate negro con

crujientes trozos de galleta con chips de chocolate.

BISCOTTO NERO
REF: 320014

Excelente sabor a chocolate extra negro,
con trozos de galleta de cacao original.

SPECULOOS
REF: 320028

Auténtico sabor a Speculoos, con trozos

crujientes de galleta tradicional belga.

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg
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VARIEGATO caunWY

BANANA
REF: 320041

Crujiente inclusion de barquillo combinada con el sabory
el color caracteristicos del platano.

POP KROK
REF: 320049

Caracteristico sabor a pop corn, con crujientes trozos de
maiz tostado.

LEMON PIE
REF: 320050

Combinacion perfecta de limon frescoy deliciosos
trocitos de hizcocho.

CARROT CAKE
REF: 320051

Caracteristico color y sabor intenso que recuerdan al
tradicional postre Carrot Cake, con trocitos de bizcocho.

PISTACCHISSIMO
REF: 320052

Exquisito sabor a pistacho, con delicados trocitos que
potencian su sabor.

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg

T3 Cubo 3,5 kg
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VARIEGATO Frutti P
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VARIEGATO FRUTTI SALSA DIP

| LATO BIAN
i ® @ g oo g ot
N , T3 Cubo 3,5 kg ~ 2 (7} 2x Bolsa 5kg Botella
Tradicional y excepcional toque Cubo Sin Gluten Vegano Salsa sabor chocolate blanco. Antigoteo
de fresa natural. Termosellado
CIOCCOLATO LATTE
FRUTTI DI BOSCO T 6 REF: 320018 (7} 2 x Bolsa 5kg
REF: 320021 = Cubo 3,5 kg @ Salsa sabor chocolate con leche.
Seleccion de la mejor variedad . CLIb(il . Sin Gluten Vegano
de frutos rojos. ermosetado
CACAO .‘g
REF: 44500 {) 8xBotellas Tkg d
AMARENA Salsa de cacao. Aggtgeoltlgo
REF: 320022 '
‘ Gran seleccion de la conocida variedad T Cubo35ke P Sin Gloren Vegano
de cereza italiana, de aspecto elegante Termosellado NOCCIOLA @ 8 x Botellas 1k ‘g)
e intenso sabor. [ 4 REF: 44160 ¢ 6
(7) 2 x Bolsa 5kg Botella
4 Salsa de cacao y avellana. Antigoteo
MANGO @
REF: 320026 @ . @
A TJ Cubo 3,5kg . @’ NO.CCIOLA BIANCA @ 8 x Botellas 1kg
Excelente sabor tropical, dulce, afrutado Termcgstécﬁado Sin Gluten Vegano REF: 44163 1 2 x Bolsa 5k
. P - x Bolsa
y con un ligero toque acido, tipico del mango. Salsa sabor chocolate blanco con avellana. $ Aggtgeoltlgo
FRUTTO DELLA PASSIONE (& PISTACCHIO (P
REF: 320023 = Cubo 3,5 kg REF: 320019 (i@) j i :Olteuzi e 3
. . X BOlsa oKg Botell:
Explosion de colory sabor Gnico del tropico. Termosaado sin dten Yegano Salsa de pistacho. A”gtg%tgo
COOKIES AND CREAM
'. . ARANCIA @ REF: 290020
< REF: 320034 ™ Cubo 35 ke @ ol bor chocolate bl () 2xBolsa 5kg
: alsa sabor chocolate blanco con
) Sabory color tradicional de la naranja Cubo Sin Gluten Vegano pequefios trozos de galleta de cacao.

3 T llad
con trozos de cascara confitada. ermosellado

SPECULOOS -
P 2 = REF: 320047 @ 2x Bolsa 5k
NOVEDAD 54 . . T Cubo 3,5 kg @ Salsa de autentica galleta tradicional belga. @ 2xBolsaskg P
Auténtico sabor a tarta de manzana clasica, Cubo Sin Gluten Vegano
con trocitos de fruta. Termosellado
CARAMELLO
LEMON GINGER REF: 230098 [ 8xBotellas 1kg ),
NOVEDAD ‘“a REF: 320048 @ Salsa de caramelo toffee. sin Gluten Aggtg%l{go
T3 Cubo 3,5 kg
‘—ﬂ Perfecta combinacion del exotico sabor del Cubo Sin Gluten Vegano

Termosellado

limén y las notas especiadas del jengibre. DULCE DE LECHE g
@ REF: 320027 f) 8xBotellas 1kg

Sin Glut Botell
Salsa de Dulce de Leche. i en Angg%tgo
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Materias primas y complementos de alta calidad, faciles
de utilizar, ideales para heladeria

STRACCIATELLA

REF: 43104 T3 Cubo 5 kg
Cobertura de cacao ideal para la elaboracion de helado con trocitos crujientes. sneluen

STRACCIATELLA BIANCA
REF: 43121 T Cubo 5 kg

Cobertura de chocolate blanco ideal para la elaboracion de helado. s luten

LECHE EN POLVO

REF: 9020
NOVEDAD ) 5Bolsasx2kg

Leche instantanea en polvo 1%, apta para todo tipo de preparaciones.
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DEXTROSA

REF: 9021
NOVEDAD [ 5Bolsas x2kg

Dextrosa en polvo para la elaboracién artesanal de helados.
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GLUCOSA

REF: 9022
NOVEDAD ) 5Bolsas x2kg

Glucosa en polvo, ideal para mejorar la consistencia y suavidad del helado artesanal.
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ECCOFIBRA

REF: 9023
NOVEDAD . . - [ 5Bolsasx2kg
Inulina en polvo, apta para todas las preparaciones que requieran un enriquecimiento de fibra.
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ECCOPIU

REF: 9024
NOVEDAD [ 5Bolsas x2kg

Grasa de coco refinada en polvo (80%), ideal para su uso en preparaciones en polvo.
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ECCOPRO

REF: 9025 [ 5Bolsasx kg

NOVEDAD . ) )
Proteinas de suero concentradas (WP 80%), ideales para incrementar volumen en el helado.
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CACAO 20-22%
REF: 7015 [0 6xBolsas ke

Cacao en polvo 20-22% de color marron intenso, ideal para todo tipo de elaboraciones.
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